
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Experiencia Nº2/10  7 a 13 de Marzo 

 
 
 

 
Región invitada: Matera (Italia  CCE 2019). 
Invitada: Enza Leone  Osteria Pico. 
Región de cogida: Araba. 
Anfitriones: Patxi Eceiza  Restaurante Zaldiaran. 

 
 



PROGRAMA: 
 
 
 
 
Lunes 7 de Marzo 
 

● 19.00 Recogida de los visitantes al Aeropuerto de Fuenterrabía y viaje hacia Vitoria                         
+ Primera entrevista 

● 21.00 Llegada a Vitoria y alojamiento de los visitantes en el Hotel NH Canciller                           
Ayala (Ramon y Cajal, 5) 

● 22.00 Possible light dinner  
 
Martes 8 de Marzo 
 

● 9.00 Recogida de los visitantes al Hotel 
● 9.45 Visita a cooperativa de Patatas de Álava  
● 12.30 Visita a industria de Alubia Pinta de Álava 
● 14.45 Comida 
● Tarde de descanso 
● 20.30 Recogida de los visitantes al Hotel y ruta de pintxos por Vitoria 

 
Miércoles 9 de Marzo 
 

● 9.30 Recogida de los visitantes al Hotel 
● 10.15 Visita al Valle Salado  Sal de Añana 
● 13.00 Comida 
● 17.15 Visita y cata de Txakoli de Álava 
● 21.00 Cena 

 
Jueves 10 de Marzo 
 

● 9.30 Recogida de la visitante en el Hotel 
● 10.00 Stage en el Restaurante Zaldiaran 
● 17.00 Planificación de los eventos de socialización + Segunda entrevista 
● Noche libre 

 
 



Viernes 11 de Marzo 
 

● 9.00 Recogida de los visitantes en el Hotel de Vitoria y viaje hacia Donostia 
● 10.30 Llegada y alojamiento al Hotel Arrizul Centro de Donostia (Peña y Goñi, 1) 
● 11.00 Visita al Casco Viejo de Donostia 
● 12.30 Pintxos en el Casco Viejo de Donostia 
● 15.00 Entrada en la Sociedad Gastronómica Vasconia y preparación de la 

cenacurso 
● 20.30 Llegada de los clientes y presentación del proyecto y de la cenacurso 
● 21.00 Servicio 
● 23.30 Fin del evento y despedida de los clientes 

 
Sábado 12 de Marzo 
 

● Mañana de ideación de recetas y compra en el mercado 
● Comida libre 
● 15.00 Entrada en la sede de DSS2016 y preparación del evento showcooking y cata 
● 19.00 Llegada de los asistentes y presentación del proyecto más showcooking de 

tres recetas 
● 20.00 Degustación de una receta para 250 personas 
● 22.30 Fin del evento y despedida de los clientes 
● 23.30 Cena de despedida en la Bodega Donostiarra 

 
Domingo 13 de Marzo 
 

● 9.45 Recogida de los visitantes al Hotel y viaje hacia el Aeropuerto de Bilbao 
● 11.00 Llegada al Aeropuerto de Bilbao y despedida de los Visitantes (el vuelo sale a 

las 13.05) 
 


