
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Experiencia Nº5/10  6 al 12 de Junio 

 
 
 

 
Región invitada: Leewarden (Holanda, CCE2018) 
Invitado: Liudger van der Meer (Wannee) 
Región de cogida: Rioja Alavesa  Laguardia 
Anfitriones: Juan Antonio Gómez  Villa Lucía 

 
 



Productos para descubrir: 
Txuletillas de cordero, perretxikos, carne de vaca, vino y reducciones de vino, aceite y 
pimientos de caserío. 

PROGRAMA: 
Lunes 6 de Junio 
 

● 16: 15 Llegada del visitante al aeropuerto de Bilbao. 
● Traslado a Laguardia y llegada al Hotel Villa Laguardia prevista a las 19:00. 
● Cena en Villa Lucía gestionada por el anfitrión. 

 
Martes 7 de Junio 
 
Mañana 
 

● Ruta del vino de la Rioja Alavesa. 
● Visita a la bodega medieval “Fabulista”. 
● Comida en un asador. 

 
Tarde 
 

● Visita al Pueblo de Laguardia (posibilidad de ayudar en la preparación de un cocktail                           
por la noche). 

● Cena cocktail en Villa Lucia. 
 
Miércoles 8 de Junio 
 
Mañana 
 

● Visita a un trujal de aceite y cata. 
● Visita a una ganadería. 
● Comida gestionada por el anfitrión. 

 
Tarde 
 

● Experiencia en viñedo. 
● Cena gestionada por el anfitrión. 



Jueves 9 de Junio 
 

● 10:00 Stage en el Restaurante Villa Lucía de Laguardia con el anfitrión Juan                       
Antonio Gómez. 

● Tarde de ideación de recetas. 
● Cena en una bodega gestionada por el anfitrión. 

 
Viernes 6 de Mayo 
 

● 07:30 Recogida del visitante en su alojamiento y viaje hacia Donostia. 
● 10:00 Llegada a Donostia y alojamiento en el Hotel Arrizul de Gros. 
● 10:30 Visita al Casco Viejo de Donostia. 
● 12:30 Pintxos en el Casco Viejo de Donostia y descanso. 
● 15:30 Entrada en la Sociedad Gastronómica y preparación de la cenacurso para 40                         

comensales. 
● 20:30 Llegada de los clientes y presentación del proyecto y de la cenacurso. 
● 21:00 Servicio. 
● 23:30 Fin del evento y despedida de los clientes. 

 
Sábado 7 de Mayo 
 

● Mañana de compra en el mercado. 
● Comida libre. 
● 15:30 Entrada en la sede de DSS2016 y preparación del evento showcooking y cata. 
● 19:00 Llegada de los asistentes y presentación del proyecto más showcooking de                       

tres recetas. 
● 20:00 Degustación de una receta para 250 personas. 
● 22:00 Fin del evento. 
● 23:00 Cena de despedida con el equipo On appétit!. 

 
Domingo 8 de Mayo 
 

● 11:30 Recogida del visitante a su alojamiento y lightlunch. 
● 14:00 Traslado al aeropuerto de Bilbao (el vuelo despega a las 16:55) 
● Despedida del visitante. 


